420 Restaurant - nezapomenutelny gastronomicky zazitek
v srdci Prahy na Staromeéstském namesti

Restaurace pod vedenim michelinského $éfkuchare Radka KaSparka byla oteviena v prosinci 2023.

V domé U Cervené lisky, pfimo naproti orloji, pfinasi vyjimecné kulinafské zazitky a dokonaly servis v
dechberoucim prostredi.

Radek Kasparek se spolu s $éfkuchafem Markem Kominkem nechavaji inspirovat ¢eskou kuchyni a
vlastnimi vzpominkami. Vytvari pokrmy, které jsou nabité chuti a prekvapivymi spojenimi, kazdy chod
je plny originality, precizni techniky a pozornosti k detailim. V gotickém sklepé restaurace najdete nas
obchod s potravinami a prostor pro poradani mensich akci.

Nabidka prostor

Hlavni prostor restaurace — 140 mist k sezeni / raut 100 osob

V impozantnim zastrfeSeném vnitrobloku nabizi restaurace kapacitu 140 mist na sezeni, rauty pro 100
osob. Originalni interiér zastfeSeného prazského dvora s vice nez 500 vlastovkami, kde se snoubi
historie s moderni architekturou a gastronomii, je unikatnim mistem pro oslavy, firemni akce, Ci
skupiny turistd.

Salének — 18 mist k sezeni
Oddéleny salonek propojeny s hlavni ¢asti restaurace s kapacitou 18 osob je vhodny pro mensi
uzavrenou spolecnost (napf. promoce, rodinné oslavy).

Goticky sklep — 50 osob (20 barové sezeni)

Goticky sklep s vinotékou a nasim vlastnim reznictvim a pekarstvim. Je vhodny pro uzavienou
spolecnost, oslavy, wine tasting s nasim someliérem, vcetné ochutnavky produktll z naseho feznictvi a
pekarstvi.

Hlavni ¢ast restaurace Goticky sklep



420 Restaurant - nezapomenutelny gastronomicky zazitek
v srdci Prahy na Staromeéstském namesti

Nabidka menu

A la carte menu 420 - nabizi sezonni moderni ¢eskou fine dining kuchyni. Priklady:

Kachna s buchtou - kachni pastika potazena visnémi, jable¢nd marmelada s cibuli, zmrzlina
z liskovych ofechll a buchta pecena na kachnim sadle se skvarky.

Nakourené jehnéci - uzené rolované jehnéci hrudi v silné jehnéci stave, lardo, palené Svestky, gel
z podmaisli s hofcicnym prachem, zadélavana hrachova kase se spekem a cibuli, nakladana
hof¢ice.

Katowicky doutnik - katowické rurka plnéna cokoladdovou slehackou, visnovy dzem, zmrzlina z
pecené smetany, zalivka z riZzového pepre a vishova granita, popel.

Obédové menu - v pracovnich dnech nabizime obédovou nabidku, ktera se méni v tydennich
intervalech a nabizi vybér ze dvou pfedkrm(, dvou hlavnich jidel a dvou dezert(.

Skupinova menu - vétsim skupinam hostt nabizime na miru sestavena skupinova menu, a to jak
moderni, tak tradicni ceskou kuchyni. Priklad skupinového menu tradicni ¢eské kuchyné:

Predkrmy
Kulajda s posirovanym vejcem, bramborem a koprem.
Teleci pastika s kachnimi jatry, kfupavym salatem a nasim rohlikem.

Hlavni chody
Tradi¢ni svickova na smetané s karlovarskym knedlikem a brusinkami
Konfitované kachni stehno s cervenym zelim, bramborovym knedlikem a silnou kachni stavou

Dezerty
Kynuty merunkovy knedlik se zakysanou smetanou, vanilkovym cukrem a prepusténym maslem
Jablecna tartaletka se skofici, rozinkami v rumu a vanilkova zmrzlina
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